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KITCHEN HOURSKITCHEN HOURS
12:00 to 14:0012:00 to 14:00
18:00 to 21:3018:00 to 21:30

APPETIZER MENU, APPETIZER MENU, 
CAKE & ICE CREAMCAKE & ICE CREAM
14:00 to 18:0014:00 to 18:00

LAVENDER SPA WITH INFINITY POOLLAVENDER SPA WITH INFINITY POOL
Daily from 10:00 to 19:00Daily from 10:00 to 19:00
Wednesday and Saturday until 21:00Wednesday and Saturday until 21:00

SCHÖRGERER FARM DAIRYSCHÖRGERER FARM DAIRY
Daily from self service shop: from Daily from self service shop: from 
08:00 a.m. till 08:00 p.m. / 365 days08:00 a.m. till 08:00 p.m. / 365 days

Hotel Penzinghof • Wirtshaus Hotel Penzinghof • Wirtshaus 
Lavendel Spa • FerienwohnungenLavendel Spa • Ferienwohnungen
Penzingweg 14 • 6372 Oberndorf in TirolPenzingweg 14 • 6372 Oberndorf in Tirol
T: +43 (0)5352 62905 • penzinghof.atT: +43 (0)5352 62905 • penzinghof.at

Prices in Euro 
and including

all taxes!

Our 

restaurant is 

closed all day 

on Tuesday  & 

Wednesdays

Free WLAN in the whole building! Free WLAN in the whole building! 
Code: PenzinghofCode: Penzinghof
High speed internet for a feeHigh speed internet for a fee
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unser Saftladen 

großes Saft-Kino

TRILOGIE VOM FRUCHTSAFT
hausgemachter Bergkräuter-Zitronen-Eistee,
Brombeer Nektar - Obsthof Macher, Steiermark,
Apfelsaft leicht naturtrüb - von der Familie - Südtirol
 3 x 0,1l 6,40

GALA APFELSAFT leicht naturtrüb 2022
der Fruchtige 
aus Georg Ladurner`s Obstgartl ¼ l 3,90
Dorf Tirol, Südtirol ½l gespritzt 4,20

ganz Neu- hausgemacht!

BERGKRÄUTER-ZITRONEN EISTEE  
erFRISCHEnd anders! 
Alpenkräuter & frische Zitrone ½l 5,40

BROMBEER Nektar 2022
der Intensive
Obsthof Macher, 
Steirisches Vulkanland ¼l 4,40

WEINGARTENPFIRSICH Nektar 2022
der Vollmundige
Obsthof Macher, 
Steirisches Vulkanland ¼l 4,40

TRAUBENSAFT rot- Blaufränkisch 2022
der Aromatische ¼l      4,30
Weingut Gager, Burgenland ½l gespritzt 4,60

ERDBEER-LIMETTE oder 

HOLLERSAFT
duftig & fruchtig
... mit Granderwasser ½l  3,70
... mit Sodawasser ½l 4,00

prickelnd & anregend 

frisch, lebhaft, 100% Österreich

GRÜNER VELTLINER SEKT 1dl  4,70
Weinkellerei Goldeck, Schlumberger 0,75l   29,90
Bad Vöslau to go   14,80

tanzende Perlage, auf Wolke 7 schweben

SHIKI MIKI- ROSÉ BRUT 1dl  5,50
Weingut Pia Strehn 0,75l   35,70
Deutschkreutz, Mittelburgenland to go   18,10

dolce vita - bella italia - grandios!

CA´DEL BOSCO Franciacorta 1dl 10,90
Zanella, Franciacorta 0,75l    67,90
Erbusco, Italien to go   49,90

nach altem Hausrezept angesetzt - mit Zitronen und 
Wermutkraut - die neueste Kreation vom Senior

ROSA WERMUT 
Wolfgang Maitz sen., Ratsch 
Süd-Steiermark 6cl 6,70

der Beliebte

PORT TONIC
dry white Port Niepoort & 
Henry Tonic 0,25l  7,50

der Sommerliche

SOMMER HUGO
Welschriesling Maitz, Soda, Erdbeer-
Limetten-Sirup, Erdbeeren, Minze 0,25l  6,60
 ... alkoholfreier Sommer Hugo 4,70

der Überraschende

GIN BASILIKUM HUGO
Beefeater Gin, Hollersirup, frischer Zitronensaft, 
Zitrone, Soda, frischer Basilikum 0,25l 7,40

der Alkoholfreie

GINO BASILIKUM HUGO
alkoholfreier Gin Kaufmann, Hollersirup, frischer 
Zitronensaft, Zitrone, Soda, Basilikum 0,25l 6,70

der Alkoholfreie „Aperol“!

ALPEX SPRIZZ
viel Alpex, Soda, Orange & Minze   0,25l  5,40

I tell you, where it‘s from!

Transparency on my menu is naturally - Tyrols hosts 
stand for voluntary designation of origin!

Your host - Christine, 
Family Lindner and many 

happy employees

EU aus aller WeltÖsterreichUnser Bauern-
hof

Glück meinen wir, 

                   sagen wir ...
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For all 
beer bottles there 
are special „to go“ 

prices!

Bier frisch vom Fass 

Stiegl „Goldbräu P��“  0,2l  2,90
Stiegl „Goldbräu Seidel“  0,3l  3,70
Stiegl „Goldbräu Halbe“  0,5l  4,70

Stiegl Radler - Zitrone naturtrüb 0,3l  3,70
Stiegl Radler - Zitrone naturtrüb  0,5l  4,70

PARACELSUS – ZWICKL 
naturbelassene Bierspezialität 
mit samtiger Anmutung, 
unge�ltert, natürliche Trübung  0,3l  3,90
von der Stieglbrauerei zu Salzburg 0,5l  4,90

Huber „Weißbier Seidel“  0,3l  3,90
Huber „Weißbier Halbe“  0,5l  4,90

0,0% Bier 

0,0% FREIBIER „alkoholfrei“
sonniges Blond, naturbelassene 
Trübung - besonders sü�ge 
Malz-Hopfenbalance 0,5l Flasche  4,70

0,0% ZITRONE „alkoholfreier Radler“
isotonisch, natürlich gebraut, 
naturtrüb, federleichte Herbe &
duftige Erfrischung 0,5l Flasche  4,70

WEISSBIER „alkoholfrei“
Gebraut nach feinster Huber-Rezeptur, 
auch ohne Alkohol ist es fast gänzlich 
gelungen, den vollen, aromatischen 
Biergeschmack unseres Tiroler
Hefeweizen hell zu erhalten 0,5l Flasche  4,90

Wir sind Tiroler Bierlokal 
des Jahres in Conrad Seidls 
Bierguide!

Bä“ee“rige Biere 

HEIMATBIER
gebraut aus 100% Tiroler Gerste, innovative
Kreation & Verbundenheit zur Heimat - von der 
beliebten Kleinbrauerei Starkenberg - Tarrenz
 0,5l Nostalgie-Flasche  5,00

TIROLER WIRTSHAUS BIER 
Imperial hell, 100% Tiroler Getreide
so schmeckt Tirol, hohe Trinkfreude
Zillertal Bier 0,33l Flasche 4,60

EGGER MÄRZEN
Falsta� Märzenbier Sieger 
mild gehopft, hochvergoren, 
vollmundig im Geschmack 0,33l Flasche 4,60

RIEDER - IPA
Bernsteinfarbe, höhere 
Stammwürze - früher für den 
Seeweg haltbar gemacht 0,33l Flasche 5,00

GRANITBOCK
Mühlviertler Spezialbier mit kräftigen 
Malzaromen - über Granitblöcke zum 
Glühen gebracht 0,33l Flasche  5,70

KAPSREITER LANDBIER HELL
Gebraut mit herrlichem Wasser aus dem 
Original-Kapsreiter-Brunnen, Braugerste 
und Hopfen aus regionalem Anbau, einzigartiger 
„Geschmack“, kräftiger Körper & vollmundig
Schärding, Oberösterreich 0,5l Flasche 5,00

WELTMEISTER 2016

BAUMGARTNER PILS 
frisch und spritzig , edel hop�g, 
ein Feuerwerk der Hopfenaromen
Schärding, Oberösterreich 0,33l Flasche 4,30
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For a starter 

im Molkespeck gebratene

„KLEINE MUH“ *
Pan fried „small moo“ wrapped in bacon 
with lettuce, green beans, raspberries, 
cress and Caesar dressing   14,40

Penzing BOWL
Baby spinach, lettuce, radicchio, radishes, barley, 
sprouts, apple, lemon-dressing & roasted pecans
 VEGAN 10,90
 ... with gratinated goats cheese 14,40

PASTRAMI-CARPACCIO 
Pastrami carpaccio from Schörgerer 
beef with asparagus, herb salad, 
parmesan ice cream & walnut brittle 14,90

2 x LACHSFORELLE 
2x salmon trout - �sh farm Trixl, Fieberbrunn 

• cured salmon trout
• salmon trout tatar with barley

mango-basil-salad 15,90

knackiger, frischer

SALATTELLER
crunchy, fresh salad plate VEGAN  6,40

from the soup pot 

kräftige RINDSSUPPE  
tasty beef soup with homemade cup   5,20
sliced herb pancake plate  5,90

kräftige RINDSSUPPE  
tasty beef soup cup   5,20
with soup noodles plate  5,90

aromatische

KOHLRABI-SCHAUMSUPPE  
aromatic cabbage turnip foam soup 
with vanilla & cured salmon trout    6,70
WITHOUT SALMON TROUT - VEGETARIAN 

grüne

LINSEN-LIMETTEN-CREMESUPPE
creamy lentil-lime soup
with fresh coriander VEGAN  6,70

asdfasdfkajpiejlasals

WE ARE A MEMBER OF 
KOCHART, TIROLER 
WIRTSHAUSKULTUR & 
AMA GENUSS REGION:

• an association of restaurants 
using regional products from local 
farmers and food producers

• preparation of traditional & 
innovative food with focus on 
forgotten specialties 

• we make a signi�cant contribution 
in positioning our homeland as a 
culinary region

GRANDER WATER
... Water drinking culture ...
0,75 litre - 1,50 Euro

* What is the 
„little muh“? 

Mozzarella-style cream 
cheese from our cheese 

dairy Schörgerer.

... KM 0 –
„Kilometer Zero“ 
We buy locally!

We cook with regional products from 
our own farm, the farm dairy, and

the farmers from the region.
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surprise menu 

... 3 KREATIVE GÄNGE
conjured up by our kitchen team ...      38,80

... 5 KREATIVE GÄNGE
conjured up by our kitchen team ...     52,80

... 4x INTERESSANTE WEINE
for tasting, selected by Sommelier Barbara
1 x white, 2 x red, 1 x sweet 4 glasses @ 1 dl   18,90

Christine Lindner  Barbara Buter-Lindner
Chef de cuisine Sommelière

from our ideas kitchen 

STRUMPFBAND-NUDELN
Tagliatelle with proscuitto, 
wild broccoli, regional mushrooms,  small 11,90
baby spinach & Riesling sauce large  17,80

„nach Tiroler-Art“

LEBER rosa gebraten
„Tyrolean style“ liver pan fried medium 
from Schörgerer pork with Weirouge
apple sauce & mashed potato  20,40

heimisches

LACHSFORELLEN-FILET
local salmon trout �let �sh farm Trixl-Fieberbrunn 
with homemade lemon-basil 
ravioli, radishes & pea shoots  26,90

gebratenes

WOLFSBARSCH-FILET 
pan fried sea bass �let with  small  18,60
cucumber vegetables  large  27,90

vegetarische VARIATION
• lemon-basil ravioli with pea shoots
• carrot-cashew curry
• wild garlic-spinach dumpling    

with butter & Asmonte parmesan
 VEGETARIAN  18,10

gebackenes GEMÜSE
„wild broccoli, cauli�ower, regional mushrooms“ 
in a chickpea batter with 
mango-sesame dip & herb salad VEGAN  13,90

Voucher:
A great idea for a 

special someone! Birthday, 
anniversary, ...

Just give happiness! With 
personalized vouchers from the 

Penzinghof & Liftradl!

penzinghof-shop.at

Contest:
Share a picture with your 

favorite food from the Penzinghof 

on Instagram with the hashtag 

#penzinghof 
and win a surprise menu 

for 2 people!
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Host & farmer 

invite you to the table 

CORDON BLEU vom Kalb
Veal CORDON BLEU �lled with the 
„small moo“ & speck, mixed salad plate   24,40

FILET vom heimischen Rind 
Local BEEF FILET with creamy 
pepper sauce, rosemary  160 g  28,10
potatoes & grilled vegetables 220 g   33,90

WIENER SCHNITZEL
WIENER SCHNITZEL with 
Schörgerer pork, pan fried, fries & 
cranberry jam      15,50

WIENER SCHNITZEL 
WIENER SCHNITZEL with veal, 
pan fried, roasted potatoes & 
cranberry jam      23,90

PENZINGHOF GRILLTELLER 
PENZINGHOF BBQ PLATE beef �let, 
pork �let, chicken �let, sausage, farmers fries, 
grilled vegetables, herb butter, 
homemade ketchup   21,20

geschmorte 

KALBSWANGERL
slow cooked VEAL CHEEKS with 
horseradish risotto & wild broccoli 23,10

rosa gebratenes

HIRSCHFILET
tender VENISON FILET with black 
elderberry sauce, serviette dumplings, 
celeriac puree & wild broccoli 33,70

* What is the 
„little muh“? 

Mozzarella-style cream 
cheese from our cheese 

dairy Schörgerer.

Award!
Within the context of 

the initiative “Regional 
Aufgetischt” – focusing on 

regional products - we received 
a national award from our 

federal ministry for our 
excellent partnership 

with the local 
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Sweets for those with a sweet tooth 

MINI-DESSERT
fresh strawberries with vanilla-woodru� 
ice cream & homemade nut cracker 7,40

himmlisches HIMBEER-CRUMBLE
heavenly raspberry crumble
with fresh raspberries  7,80

RHABARBER-ERDBEER-TÖRTCHEN 
Chocolate cake without �our, chocolate mousse,
white chocolate and tonka bean ice cream 9,20

das Beste von der SCHOKOLADE
Chocolate cake without �our 
with cranberry-cinnamon sour cream,
espresso & grape marc brandy from the Maitz  10,90

uno, due, TRESTER
Chocolate cake without �our
with cranberry-cinnamon sour cream, 
espresso & grape marc brandy from the Maitz     9,90

3X KÄSE 
3x cheese from our cheese dairy Schörgerer
with �g mustard, honey nuts & Kletzenbrot   11,50

MÄNNERDESSERT
... with dark chocolate - Con�serie Berger - Con�serie Berger     2 cl  4,90
Diplomatico Reserva Exclusiva 12 Y, Venezuela       4 cl  8,90
„In Tyrolean“ - Mountain Rum         2 cl  4,90
 Edelbrennerei Kaufmann, Ellmau        4 cl  8,90

AFFOGATO A�ogato Espresso with vanilla ice cream & crackers    4 cl  4,90

Duett vom SÜSSWEIN Duet of sweet wine                      1/16l 9,90


