
Preisangaben 
in Euro und inkl. 

aller Steuern!

Internet

Gratis WLAN 

im ganzen Haus!

Code: Penzinghof

Highspeedinternet 

gegen Gebühr

Griaß enk
Speisekarte

KÜCHENZEITEN - KÜCHENZEITEN - 
12:00 bis 14:00 Uhr12:00 bis 14:00 Uhr
18:00 bis 21:00 Uhr18:00 bis 21:00 Uhr

SCHMANKERLKARTE, SCHMANKERLKARTE, 
KUCHEN & EISKUCHEN & EIS
14:00 bis 18:00 Uhr14:00 bis 18:00 Uhr

SCHÖRGERER HOFLADENSCHÖRGERER HOFLADEN
Selbstbedienungsladl von Selbstbedienungsladl von 
08:00 bis 20:00 Uhr / 365 Tage08:00 bis 20:00 Uhr / 365 Tage

LAVENDEL SPA MIT INFINITY POOLLAVENDEL SPA MIT INFINITY POOL
Täglich von 10:00 bis 19:00 UhrTäglich von 10:00 bis 19:00 Uhr
Mittwoch und Samstag bis 21:00 UhrMittwoch und Samstag bis 21:00 Uhr

NEU! JULAVIE NEU! JULAVIE 
dein Friseur-Erlebnis im Lavendel Spadein Friseur-Erlebnis im Lavendel Spa

Hotel Penzinghof • Wirtshaus Hotel Penzinghof • Wirtshaus 
Lavendel Spa • FerienwohnungenLavendel Spa • Ferienwohnungen
Penzingweg 14 • 6372 Oberndorf in TirolPenzingweg 14 • 6372 Oberndorf in Tirol
T: +43 (0)5352 62905 • penzinghof.atT: +43 (0)5352 62905 • penzinghof.at

Ruhetag im Wirtshaus 

Dienstag & Mittwoch
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Blühend.   
Alpenfrisch.   
Frühling.  
Feinsinn.

unser Saftladen 

großes steirisches Saft-Kino

TRILOGIE VOM FRUCHTSAFT
Brombeer Nektar - Obsthof Macher, Weiz
P昀椀rsich Nektar - Obsthof Macher, Weiz
weißer Traubensaft - Weingut Potzinger, Ratsch
 3 x 0,1l 6,70

Hausgemacht!

MARACUJA-ORANGEN-
KRÄUTER-EISTEE erFRISCHEnd anders!
Orange | Minze ½l  5,50

WILD-PREISELBEERE oder 

HOLLERSAFT
duftig & fruchtig
... mit Granderwasser ½l  3,70
... mit Sodawasser ½l 4,00

Preisgekrönte Säfte
aus der Steiermark!

TRAUBENSAFT weiss
Morillon Traube 
Weingut Stefan Potzinger ¼l 4,30
Ratsch, Südsteiermark ½l gespritzt 4,60

BROMBEER Nektar
der Intensive
Obsthof Macher, Weiz ¼l 4,50

WEINGARTENPFIRSICH Nektar
der Vollmundige
Obsthof Macher, Weiz ¼ l 4,50

Wassertrinkkultur 

Gesundes Leben beginnt
mit belebtem Wasser

GRANDER WASSER Natur - 0,75l  1,90

prickelnd & anregend 

GRÜNER VELTLINER SEKT 
frisch | lebhaft | trinkfreudig 1 dl  6,70
Weinkellerei Goldeck  0,75l 30,50
Schlumberger, Österreich  to go  13,60

BRUT ROSÉ RESERVE   BIO
Beerenduft | feines Mousseux 1 dl  8,90
Sekt Austria Reserve NÖ  g.U.  0,75l  55,10
Hans Topf, Kamptal to go  36,80

CUVÉE PRESTIGE 
FRANCIACORTA DOCG
Beerenduft | feines Mousseux  1 dl 11,60
Sekt Austria Reserve NÖ  g.U.  0,75l  69,80
Hans Topf, Kamptal to go  49,50

frisch & fruchtig 

SOMMER-HUGO 
Welschriesling | Pink Grapefruit Tonic, 
Limetten-Sirup 0,25l  7,30
 ... alkoholfreier Sommer-Hugo 5,50

der Überraschende

GIN-BASILIKUM-HUGO 
Bombay Gin | Holundersirup | Soda
frischer Zitronensaft | Zitrone 
Basilikum 0,25l  7,30
 ... alkoholfreier Gino-Basilikum-Hugo  € 6,80

SPRIZZ BITTER der Elegante
Grüner Veltliner Sekt | Sanbitter weiss
Limette | Minze  0,25l  7,30
 ... alkoholfreier Sprizz Bitter 5,50

alkoholfreier Genuss 

SPARKLING TEA ROYAL ROSÉ 
roter Beerenduft | Kräuter 1 dl 4,80
Weingut Firmenich  0,75l 31,20
Ehrenhausen, Südsteiermark  to go 19,50

alkoholfreier Genuss 

MAYER WEISSWEIN CUVÉE 
der Wein mit dem Heiligenschein 1/8 l 5,60
Grüner Veltliner | Riesling | MU 0,75l 30,80
Mayer am Pfarrplatz, Wien to go 13,70

alkoholfreier Genuss 

ALPEX SPRIZZ viel Alpex 
Soda | Orange | Minze 0,25l  5,70

Ich sag, 
wò s herkommt!

Transparenz auf meiner Speisekarte ist selbstverständlich - Tirols 

Wirte stehen für freiwillige Herkunftskennzeichnung! Ihre Gastge-

berin - Christine, Familie Lindner und viele fröhliche Mitarbeiter

EU
aus 

aller WeltÖsterreich
Unser 

Bauernhof

GRANDER WASSER
›› Unser klares Gold ‹‹ 

Tiroler Quellwasser 

nach Grander belebt ...

Fließt aus all unseren 

Wasserhähnen!

Natur - 0,75l  1,90
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Blühend.   
Alpenfrisch.   
Frühling.  
Feinsinn.

Köstlichkeiten 
für "dahoam"

Für alle Sekte, Weine, Biere & Schnäpse 

bieten wir „to go“ Preise an!

Bier frisch vom Fass 

Egger „P昀椀昀昀 - Märzen“  0,2l 3,20
Egger „Seidel - Märzen“  0,3l  4,20
Egger „Halbe - Märzen“  0,5l  5,20

Egger Zitrusradler - Naturtrüb 0,3l  4,20
Egger Zitrusradler - Naturtrüb 0,5l  5,20
Egger Radler - Sauer 0,3l  4,20
Egger Radler - Sauer  0,5l  5,20

EGGER ZWICKL
Zitronengelb mit natürlicher 
Hefetrübung, cremig, vollmundig 0,3l  4,40
Privatbauerei Fritz Egger, St. Pölten 0,5l  5,80

Huber „Weißbier Seidel“  0,3l  4,40
Huber „Weißbier Halbe“  0,5l  5,40
Huber „Weißbier Dunkel“ 0,5l Flasche 5,40

0,0% Bier "alkoholfrei" 

ST. JOHANNER 0,0 %
gebraut nach feinster Huber Rezeptur
entalkoholisiert    0,5l Flasche 5,40

WEISSBIER 0,0 %
gebraut nach feinster Huber Rezeptur
entalkoholisiert   0,5l Flasche 5,40

Bä“ee“rige Biere 

HEIMATBIER
gebraut aus 100% Tiroler Gerste 
heimatverbunden | Kleinbrauerei Starkenberg 
 0,5l Nostalgie-Flasche  5,40

WILDBRÄU BAYRISCH HELL 
Markenzeichen der Brauerei!
fein | leichte Malznote | unkompliziert
Wildbräu, Gra昀椀ng 0,5l-Flasche  5,40

MOUNTAIN PALE ALE 
TIROLER IPA
hop昀椀ge Exotik | karamellige Malzsüsse
Bierol, Schwoich  0,33l Dose 5,40

HUBER MEISTERPILS
ausgeprägte Hopfenblume 
schlanker Körper | feinherb
Huber Bräu, St. Johann 0,33l Flasche 4,70

AUGUSTINUS Originalrezept vom 
Schützenhauptmann aus dem 18. Jh. 
bernsteinfarben | malzaromatisch | vollmundig 
Huber Bräu, St. Johann 0,33l Flasche 4,70

ZILLERTAL SCHWARZES 
intensive Röstmalznoten
dunkles Karamell
Zillertal Bier, Zell am Ziller  0,33l Flasche 4,70

GRANDAUER WEISSBIER
Inbegri昀昀 bayrischer Bierkunst! 
unverwechselbarer Geschmack
Wildbräu, Gra昀椀ng 0,5l-Flasche 5,40

Wir sind Tiroler Bierlokal 

in Conrad Seidls Bierguide!

N
EU

!
N

EU
!
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Blühend.   
Alpenfrisch.   
Frühling.  
Feinsinn.

Regionalität
die schmeckt!

KM 0 - „Kilometer Null“ Wir kaufen vor Ort ein! 

Wir kochen mit regionalen Produkten vom eigenen Bauernhof

& den Bauern aus der Region.

im Voraus 

Penzing BOWL
Salatherzen | Babyspinat | Radicchio | Quinoa
eingelegte Radieschen | P昀椀rsich | Mandeln 
bunte Tomaten | gepu昀昀ter Reis  VEGAN  13,70

… mit gratiniertem ZIEGENKÄSE 
vom Fiegerhof aus Kals am Großglockner  17,90

„KLEINE MUH“ * im Speckmantel gebraten 
bunte Tomaten | Basilikum-Pesto
Kräutersalat  17,40

mariniertes KALBFLEISCH vom Schörgerer 
gebratene Schwammerl | 
Spinatsalat | Brotchips
Kren-Marinade  17,20

2x von der BACHFORELLE 
Fischzucht Trixl - Fieberbrunn
eingelegte Forelle | Tatar von der Forelle
Apfel-Stangensellerie | Pfe昀昀erstangerl 17,90

bunter, sommerlicher

SALATTELLER VEGAN 7,10

TIROLER TAPAS 
kleine, feine Tiroler Spezialitäten 
zum Zugreifen am Tisch eingestellt
ab zwei Personen pro Person  19,90

aus dem Suppentopf 

RINDSSUPPE  Tasse   5,60
mit Kräuter-Frittaten Teller  6,30

RINDSSUPPE
mit Leberknödel  im Topf  6,90

KARTOFFEL-BUTTERMILCH-SUPPE
mit Kräuter-Topfentascherl   7,50

TOMATENKRAFT-SUPPE
mit Eierschwammerl-Ravioli 
 ohne Ravioli - VEGAN  7,50
 

Wir sind Mitglied bei Kochart, Tiroler 

Wirtshauskultur & AMA Genuss Region:

• Vereinigung von Wirten, die Produkte 

von heimischen Bauern und  

Produzenten verarbeiten

• Traditionell & innovativ zubereitet, 

mit Augenmerk auf vergessene  

Spezialitäten

• Wir leisten einen wesentlichen  

Beitrag dazu, unsere Heimat als  

kulinarische Region zu positionieren

Das Versprechen 

unserer Küche: 

natürlich köstlich!

* Was ist die 

“kleine Muh“? 

Frischkäse Mozzarella-Art, 

 Rezept von Andreas 

Lindner
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Blühend.   
Alpenfrisch.   
Frühling.  
Feinsinn.

Überraschungsmenü 

... 3 KREATIVE GÄNGE
von unserem Küchenteam gezaubert ... 40,80

... 5 KREATIVE GÄNGE
von unserem Küchenteam gezaubert ...  54,80

QUARTETT VOM WEIN
vielfältiger Weingenuss, 
Auszug aus der Weinkarte, zum Degustieren
1x weiß, 2x rot, 1x süß   4 Gläser je 1 dl   21,80

SOMMERLICHES WEINQUARTETT
vielfältiger Weingenuss
Auszug aus der Weinkarte, zum Degustieren
2x weiß, 1x rot, 1x süß  4 Gläser je 1 dl  21,80

aus der ideenküche 

TRIS VOM KNÖDEL 
Ronaknödel mit Kohlrabi-Ragout
Spinatknödel mit Asmonte,
brauner Butter & Ofentomaten
Kaspressknödel mit Apfel-Krautsalat  
 VEGETARISCH  18,40

heimisches LACHSFORELLEN-FILET
Fischzucht Trixl Fieberbrunn 
Zitronen-Risotto | frische Erbsen  29,40

WOLFSBARSCH-FILET
Eierschwammerl-Ravioli  klein  19,90
Erbsenschoten | Rieslingsauce groß  29,90

hausgemachte 

GEMÜSE-FRÜHLINGSROLLE
Kräutersalat
Sesam süss-sauer VEGAN  17,40

vegetarische 
PENZINGHOF-VARIATION
Rahmschwammerl mit Brotchips 
Frühlings-Rolle mit Sesam süss-sauer
Rote-Rübenknödel mit Kohlrabi-Ragout 
  VEGETARISCH  18,90

Wally Fuchsbrugger
Leitung Wirtshaus

Gutschein!

Eine tolle Idee für einen 

besonderen Menschen! 

Geburtstag, Hochzeitsjubiläum, ... 

Einfach Freude schenken! Mit persönlich 

gestalteten Gutscheinen vom Penzinghof 

& Liftradl! 

Gewinnspiel
Teilen Sie ein Bild mit Ihrem Lieblingsessen vom Penzinghof auf 

Instagram mit dem Hashtag #penzinghof und gewinnen Sie ein 

Überraschungsmenü für 2 Personen!

Wir freuen 

     uns auf Sie!

  penzinghof.at

Christine Lindner
Gastgeberin
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Blühend.   
Alpenfrisch.   
Frühling.  
Feinsinn.

Tirol auf 
dem Teller
Im gemütlichen A-la-carte-Restaurant 

genießen Sie kulinarische Gaumenschmeichler mit den besten 

Zutaten vom eigenen Hof und aus der Region.

Wirt & Landwirt 

bitten zu Tisch 

CORDON BLEU vom heimischen Kalb
gefüllt mit „kleiner Muh“* im Speckmantel
gemischter Salat   27,60

Filet vom heimischen RIND
Pfe昀昀er-Rahmsauce  160 g 30,50
Speckbohnen | Rahmkarto昀昀eln  220 g 37,80

WIENER SCHNITZEL 
vom Schörgerer Hofschwein
Pommes frites | Preiselbeeren  18,20

WIENER SCHNITZEL
vom heimischen Kalb
Röstkarto昀昀el | Preiselbeeren  26,60

2x vom Schörgerer HOFSCHWEIN 
knuspriges Schnitzel in Kräuterpanade
Segediner-Gulasch | Karto昀昀eln | Sauerrahm
Caesar-Salat  27,80

PENZINGHOF GRILLTELLER 
Rinder昀椀let | Schweine昀椀let | Hendl昀椀let 
Würstl | Bauernpommes | Gemüse 
Kräuterbutter | BBQ-Sauce 25,30

Filet vom heimischen HIRSCH 
Sellerie-Püree | wilder Brokkoli
hausgemachte Karto昀昀el-Kräuterbällchen 36,90

* Was ist die 

“kleine Muh“? 

Frischkäse Mozzarella-Art, 

 Rezept von Andreas 

Lindner

Auszeichnung! 

Im Rahmen der Initiative 

„Regional Aufgetischt“ wurden 

wir vom Bundesministerium für 

unsere gelebte Partnerschaft 

zwischen Gast- und Landwirt 

ausgezeichnet!

Regionalität schmeckt 

am besten! „km 0“ -  

Kilometer Null
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Blühend.   
Alpenfrisch.   
Frühling.  
Feinsinn.

Tagesurlaub im 

Lavendel Spa mit 

Infinity Pool & Saunawelt

... ab 45 Euro 

pro Tag

Übernachtung mit  

Verwöhn-Halbpension

... ab 136 Euro 

pro Person

À la  carte 

Frühstück - 

der genussreiche Start in 

den Tag, von 07:30 

bis 10:30 Uhr

24,50 Euro 

a guate Jaus´n 

SUPPENSCHMANKERL
siehe weiter vorne in der Karte

„KLEINE MUH“ *
im Speckmantel gebraten
bunter Blattsalat | Kirschtomaten 16,90

gemischter, sommerlicher

SALATTELLER    VEGAN 7,10

3x KÄSE   VEGETARISCH
Felsenkeller - Tirol Milch 
Tilsiter - Sennerei Danzl
Camembert - Milchbuben 
Feigensenf | Honignüsse
Traubengelee | Kletzenbrot 13,20

TIROLER MAREND
Käse | Schinken | Speck 
Aufstrich | Hauswürstl | Wurzelspeck   14,70

SCHINKEN-KÄSE-TOAST 
 ... mit Salat  7,90
 ... ohne Salat   6,50

FRANKFURTER oder  6,60

ST. JOHANNER WÜRSTL 6,90
Senf | frischer Kren | Brot  

GRILLWÜRSTL 
Pommes frites         10,20

URDINKEL-TORTIGLIONI
Bolognese-Sauce 
oder Gemüse-Ragout  VEGETARISCH 11,50

SAURE WURST
Käferbohnen| rote Zwiebel  10,70

WIENER SCHNITZEL
Schörgerer Hofschwein
Pommes frites | Preiselbeeren      18,20

WIENER SCHNITZEL
vom heimischen Kalb
Petersielkarto昀昀eln | Preiselbeeren      26,60

KAISERSCHMARRN   VEGETARISCH
... mit allem was dazu gehört!
Dauer  ca. 20 Minuten     15,20

täglich frische, hausgemachte

KUCHEN & STRUDEL
Bitte fragen Sie nach!

Wir kochen mit Ursalz & 

ohne Geschmacksverstärker!

Was ist Ursalz? Ursalz ist nicht 

jodiert und hat volle Würzkraft 

mit einem intensivem Aroma.

* Was ist die 

“kleine Muh“? 

Frischkäse Mozzarella-Art, 

 Rezept von Andreas 

Lindner
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Blühend.   
Alpenfrisch.   
Frühling.  
Feinsinn.

Bogenparcours 

Penzing mit Verleih

Testen Sie Ihr Geschick 

mit Pfeil und Bogen!

pfeilundbogen.at

ein herzliches 

„Vergelt`s gott“ 

an unsere Partner 

... KM 0 - SCHÖRGERER 
BAUERNHOF VON 
MEINEN BRÜDERN 
STEFAN & ANDREAS 

Rind & Kalb昀氀eisch,
Hofschwein, Hauswürstel, 

Schnaps & Edelbrände, ...   
 zahlreiche Prämierungen 

... KM 0 - SCHÖRGERER
FREILANDEIER
aus unserem neuen Hühnerstall

ÖRTLERHOF,
DORF TIROL
Apfelsaft, Äpfel, Weinessig

WOLFGANG MAITZ,
SÜDSTEIERMARK
Wein, Schnaps, Honig

SCHWARZL,
PISTORF
Kernöl, Honig

... KM 0 - ENSMANNHOF,
OBERNDORF
Rindsknochen, Rind昀氀eisch

... KM 0 - BÄCKEREI 
LINSINGER, OBERNDORF 
Brotspezialitäten

... KM 0 - EDENHAUSER,
OBERNDORF
Fleisch, Pastrami, Schinken, Speck- 
& Wurstspezialitäten

... KM 0 - HUBER, 
OBERNDORF
Fleisch, Wurst, Wurzelspeck …

... KM 0 - OBERMOSER, 
SÖLL
Metzgerei

... KM 0 - TRIXL, 
FIEBERBRUNN
Saibling, Forelle, Lachsforelle

... KM 0 - BÄCKEREI RASS, 
ST. JOHANN
Brotspezialitäten

... KM 0 - TIROL MILCH
ST. JOHANN / WÖRGL
die weiße Milchpalette

... KM 0 - SINNESBERGER,
KIRCHDORF
Lebensmittel mit Qualität

VAN STAA BENEDIKT, 
MIEMING
Karto昀昀eln

NORDTIROLER 
GEMÜSEBAUERN
Gemüse, Salat, Karto昀昀eln

DOLOMITENGANS & CO, 
LAVANT - OSTTIROL
Enten
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Das Österreichische & 

Europäische Umweltzeichen     

Wir führen diese Auszeichnung als sichtbares 
Zeichen für unser Engagement für die Umwelt – 
aber auch die Menschen, die bei uns zu Gast sind 
und bei uns arbeiten, sind uns äußerst wichtig. 
Gemeinsam übernehmen wir ökologische und 
soziale Verantwortung, indem wir

• Bevorzugt umweltverträgliche und   
regionale Produkte beziehen,

• Energie und Wasser sinnvoll einsetzen,
• den CO2-Ausstoß reduzieren,
• erneuerbare Energie verwenden,
• Abfälle vermeiden oder trennen,
• unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter  

schulen und motivieren,
• die regionale Wirtschaft fördern,
• die natürliche Vielfalt und das   

kulturelle Erbe bewahren,
• Angebote für Gäste und lokale   

Bevölkerung scha�en,
• die Zufriedenheit der Gäste und   

MitarbeiterInnen erheben,
• die (Umwelt)Qualität unseres   

Betriebes laufend verbessern,
• Gäste bei einer nachhaltigen   

Urlaubsgestaltung unterstützen.

Das Österreichische & 

Europäische Umweltzeichen 

Wir freuen uns, wenn Sie als unser Gast unsere 
Bemühungen unterstützen und auch einen aktiven 
Beitrag für eine gesündere Umwelt für uns und 
unsere Kinder leisten, indem Sie

• Fenster schließen, wenn die Heizung    
oder Klimaanlage eingeschaltet ist,

• das Licht ausschalten, wenn    
Sie das Zimmer verlassen,

• das Wasser nicht unnötig laufen lassen 
und die WC-Spar-Taste betätigen, tropfende 
Wasserhähne oder undichte WC-Spülungen 
bitte melden,

• Handtücher für den Wechsel    
auf den Boden legen,

• Abfall bitte in die vorgesehenen   
Behälter trennen,

• kostbare Lebensmittel wertschätzend   
genießen und dabei helfen,   
Lebensmittelabfälle gering zu halten,

• nur dort Rauchen, wo es erlaubt ist,
• ö�entliche Verkehrsmittel und   

Fahrräder bevorzugen,
• bei Aus�ügen Fauna und Flora schützen, 

regionale Gep�ogenheiten respektieren,
• bevorzugt regionale, umweltfreundliche   

und abfallarme Produkte einkaufen.

Liebe gäste! 

Wir freuen uns, Sie in unserem staatlich ausgezeichneten Betrieb willkommen zu heißen! Ihr Wohl und das der 
Umwelt sind uns „Penzinghofern“ eine Herzensangelegenheit, deswegen wurde uns vom Umweltministerium 
das Österreichische & Europäische Umweltzeichen verliehen. Wir haben uns dazu verp�ichtet, viele strenge 
Umweltkriterien einzuhalten und uns von unabhängigen Stellen kontrollieren zu lassen. 

askdfjaklsjdfsdlkkfasfdoweyvkasflseqg

Fragebogen Nachhaltigkeit 

Mit Hilfe dieses Online Fragebogens sollen Informationen zur betrieblichen 
Nachhaltigkeit gesammelt werden. Mit Ihrer Mitarbeit leisten Sie einen 
wertvollen Beitrag, das Thema „Nachhaltigkeit“ lebenspraktisch zu gestalten.

Vielen herzlichen Dank! 
penzinghof.at/fragebogen

Regionalität  Regionalität  

schmeckt am besten! 
schmeckt am besten! 

„km 0“ – Kilometer Null
„km 0“ – Kilometer Null

Schauen Sie vorbei in unserem Hofladen!

Mit echter Leidenschaft, viel Liebe zum Handwerk und den besten 
Zutaten vom Bauernhof und der Region produzieren wir hier zahl-
reiche Köstlichkeiten für unser Wirtshaus, das Liftradl – und für 
Sie im Hofladen! 

Im Hofladen erhältlich: 

• verschiedene Knödel, Spätzle 
• Sugos, Beuschel 
• Rinds-, Hühner- und Zwiebelsuppe 
• Gulasch, Saucen, Fonds 
• Freilandeier, Marmeladen 
• Fleisch – Metzgermeister Edenhauser 
• Käse aus der Region, uvm.

Schauen 
Sie vorbei 
in unserem 
Hofladen!


